
 
       R E S T A U R A C J A 
 

        C A T E R I N G 

              
             I miejsce w konkursie 
         Wojewody Świętokrzyskiego 

  „Restauracja z Kuchnią Regionalną” 

 
  
  Nagroda ZŁOTY WIDELEC 2019 
akcji rekomendującej gastronomię         
        „POLSKA OD KUCHNII”  

 

 

 
 
 

ROMA” Z.G. Romańscy 
25-004 KIELCE ul. Paderewskiego 20, tel./ fax 41 34 316 40 
www.monte-carlo.com.pl        mail: catering@monte-carlo.com.pl 

 
 
 
Propozycja poczęstunku w trakcie spotkania rodzinnego zaplanowa-
nego na dzień ………. 2024 godz. ………..w Restauracji MONTE-CARLO 
Ilość osób : ...................... 
Godzina rozpoczęcia:………………. 
Planowana godzina zakończenia:……………………… 
 
Danie gorące: ( do wyboru) 
Bulion z kołdunami ( nasze, ręcznie robione z polędwicy wołowej) 

Aksamitny krem z czosnku z grzankami 
 
Rumieńce wołowe w sosie z zielonym pieprzem 
Kopytka obsmażane 
Buraki zasmażane 
Filet drobiowy sous vide z tagliatelle warzywnym i naturalnym ryżem 
 

Zakąski zimne:  ( na półmiskach porcelanowych) 
Roladki z szynki polskiej ze szparagami i serem  
Śledź po kielecku   
Galaretki drobiowe    
Gruszka z szynką parmeńską i serem Camboznolla   
Pasztet domowy zdobiony żurawiną polską   
Rolada z łososia ze szpinakiem zdobiona czarnym kawiorem   
Koperty ze schabu z dipem chrzanowo - jajecznym 
Sałatka letnia 
Sałatka z kurczakiem i awokado 
Pieczywo rzemieślnicze 
 
Deser: 
Tiramisu w pucharku  
 
Napoje: (liczone dodatkowo według zużycia) 
Kawa Lavazza 
Herbata- wybór smaków 
Woda mineralna 
Soki owocowe 
Lemoniada firmowa 
 
                                                Koszt: 198 zł /osoba                                                 
                                                              
                                                                                                                         

http://www.monte-carlo.com.pl/

